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1 Begriffsdefinitionen

Audit oder Kontrolle: Periodische Uberpriifung des Betriebes, ob und in welchem Ausmass die in den
Richtlinien definierten Vorgaben erfiillt werden.

Aufbereitung: Arbeitsgédnge zur Haltbarmachung und/oder Verarbeitung landwirtschaftlicher Erzeug-
nisse einschliesslich der Schlachtung und der Zerlegung tierischer Erzeugnisse sowie Verpackung, Wa-
schen, Sortieren und/oder Veranderung der Form des Hinweises auf die Regionalmarke bei der Etiket-
tierung frischer, haltbar gemachter und/oder verarbeiteter Erzeugnisse.

Betriebszentrum: Ort, an dem sich das Hauptgebaude oder das Schwergewicht der Betriebstatigkeit
eines landwirtschaftlichen Betriebs befindet; im Sinne der Landwirtschaftlichen Begriffsverordnung (SR
910.91, Art. 6, Abs. 3)

Bewilligung: Ausnahmen werden durch die nationale Richtlinienkommission bewilligt oder erteilt, Aus-
fihrungsbestimmungen werden erlassen.

Genehmigung: Der Regionalmarkeninhaber kann innerhalb der definierten Anforderungen der Richtli-
nien eine Genehmigung aussprechen. Richtlinien werden genehmigt.

Halbfabrikate: Erzeugnisse, die nicht zum unmittelbaren Konsum bestimmt sind und zu Produkten ver-
arbeitet werden sollen. Gilt auch fir Produkte, die in konsumfertiger Form zu zertifizierten Produkten
weiterverarbeitet werden.

Hauptzutat: Zutat landwirtschaftlichen Ursprungs mit dem gréssten Mengenanteil in der Rezeptur. RU-
benzucker ist von dieser Bestimmung ausgenommen.

Nationale Richtlinienkommission setzt sich zusammen aus Vertretern der Regionalmarkenanwendern
Anhang 1 sowie einer Konsumentenvertretung. Die nationale Richtlinienkommission nimmt tiber das
Sekretariat (vgl. Kontakt im Impressum) Anderungsantréage bzw. Antrage fur Ausnahmen entgegen. Sie

erarbeitet auf Grund der Antrage einen Anderungs- oder Erganzungsvorschlag zu Handen des Inhabers
der Richtlinien fir Regionalmarken. Vorschlage werden nur einstimmig gefasst.

Produkte, nicht zusammengesetzte: Produkte, die aus einer Zutat landwirtschaftlichen Ursprungs be-
stehen (Friichte, Gemise, Milch, Fleisch) und die auch/nur Zutaten nicht landwirtschaftlichen Ursprungs
enthalten kénnen (reiner Ziegenkase oder Kuhmilchkase aus Milch, Kulturen, Salz).

Produkte, zusammengesetzte:
e Produkte die aus mehreren Zutaten landwirtschaftlichen und nicht landwirtschaftlichen Ursprungs
bestehen (Wurstwaren, Krautersalz, Krauterkase, Frichtejoghurt).

o Produkte, die ausschliesslich aus mehreren Zutaten landwirtschaftlichen Ursprungs bestehen (Mehl-
mischung, Teemischung).

Produktezertifizierung: Verfahren, welches unter unparteiischen und unabhangigen Bedingungen er-
laubt, die Ubereinstimmung eines Produktes mit samtlichen Charakteristiken, die zuvor in einem Pflich-
tenheft definiert wurden, zu beweisen.

Produktionsstandort: Ort im Sinne einer Produktionsstatte, an dem die Aufbereitungs- und Verarbei-
tungsschritte zur Herstellung des Produktes stattfinden. Entspricht nicht zwingend dem juristischen Sitz
des Lizenznehmers.

Region bzw. Regionen: Entspricht der durch den Regionalmarkeninhaber festgelegten Gebietsdefini-
tion.

Regionale Zutat: Zutat landwirtschaftlichen Ursprungs in der Rezeptur, welche aus der entsprechenden
Region stammt.

Regionalmarke: Konformitatszeichen fir definierte Herkunft und Wertschépfung, welche durch den Re-
gionalmarkeninhaber bewirtschaftet wird.

Urproduktion: Produktion und/oder Gewinnung von pflanzlichen und tierischen Erzeugnissen in Land-
wirtschaftsbetrieben oder in der freien Natur (Holzgewinnung, Jagd, Fischerei, Wildsammlung, etc.)

Urproduzent: naturliche oder juristische Person, die Urproduktion betreibt.

Valable Strukturen: Valabel heisst, dass die Verarbeitungs- resp. Aufbereitungsstruktur nicht im Besitz
eines direkten Mitbewerbers des Abnehmers ist, die gesetzlichen Vorgaben (z.B. Tierschutz, Hygiene
u.a.) erfiillt werden und die Leistungsfahigkeit vorhanden ist. Fir vor- und nachgelagerte Tier- oder
Produkttransporte dirfen distanzmassig keine kiirzeren Alternativen vorhanden sein.
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Verarbeitung: Eine wesentliche Veranderung des urspriinglichen Erzeugnisses, beispielsweise durch
Erhitzen, Rauchern, Pokeln, Reifen, Trocknen, Marinieren, Extrahieren, Extrudieren oder durch eine
Kombination dieser Verfahren (SR 817.02, Art.2).

Vermarktung: Das Vorratighalten zum Verkauf, der Verkauf oder ein anderes Inverkehrbringen und das
Ausliefern eines Erzeugnisses (SR 910.18 Art. 4,d).

Vorlieferanten: Sind Betriebe, welche einzelne Zutaten bzw. Produkte an einen Lizenznehmer respek-
tive einen anderen Vorlieferanten liefern.

Wertschépfung, regionale: Innerbetriebliche Bruttowertschopfung und die Wertschépfung von den aus
der Region zugekauften Zutaten (vgl. Anhang 2).

Zutat: gemass Art. 2, SR 817.02 gilt jeder Stoff und jedes Erzeugnis, einschliesslich Aromen, Lebens-
mittelzusatzstoffe und Lebensmittelenzyme, der oder das bei der Herstellung oder Zubereitung eines
Lebensmittels verwendet wird und, gegebenenfalls in veranderter Form, im Enderzeugnis vorhanden
bleibt als Zutat; als Zutat gilt auch jeder Bestandteil einer zusammengesetzten Zutat sowie Zutaten die
zur Oberflachenbehandlung verwendet werden (Kaseschmiere, Krautermantel, etc.).

Zutaten landwirtschaftlichen Ursprungs: Pflanzen, Pilze, Tiere und daraus gewonnene Erzeugnisse der
Primarproduktion, die zur Verwendung als Lebensmittel oder Futtermittel bestimmt sind, fortan landwirt-
schaftliche Zutaten genannt. Im Speziellen sind damit gemeint:

a. Einzelne landwirtschaftliche Erzeugnisse sowie Erzeugnisse, die daraus unter Einsatz geeigneter
Wasch-, Reinigungs-, thermischer und/oder mechanischer und/oder physikalischer Verfahren ge-
wonnen werden, die zu einer Herabsetzung des Feuchtigkeitsgehaltes der Erzeugnisse flihren;

b. ferner Erzeugnisse, die aus den unter Buchstabe a genannten Erzeugnissen unter Einsatz anderer
in der Lebensmittelverarbeitung eingesetzter Verfahren gewonnen werden.

Zutaten nicht landwirtschaftlichen Ursprungs: Lebensmittelzusatzstoffe, Verarbeitungshilfsstoffe, Was-
ser, Salz, Mikroorganismen, Kulturen, Mineralien, Vitamine, Aminosauren und sonstige stickstoffhaltige
Verbindungen, die geméss LMG erlaubt sind, aber keine landwirtschaftlichen Erzeugnisse gemass der
Definition von ,Zutaten landwirtschaftlichen Ursprungs® sind.

2 Geltungsbereich

Diese Richtlinien gelten fiir die Erzeugung und Vermarktung von pflanzlichen und tierischen Produkten
(inkl. Pilze) sowie Trink-, Quell- und Mineralwasser der in Anhang 1 aufgefiihrten Regionalmarkenan-
wender.

3 Zweck

Mit diesen Richtlinien soll ein einheitlicher Standard fur Inhaber sowie Lizenznehmer von Regionalmar-
ken sowie spezifische Vorgaben fiir Produktion, Verarbeitung und Handel regionaler Produkte definiert
werden. Regionalmarken garantieren einerseits eine definierte Herkunft und Wertschépfung, anderer-
seits sollen sie die Vermarktung regionaler Produkte férdern.

4 Verpflichtungen und Rechte der Lizenznehmer

Die Regionalmarkeninhaber definieren die gegenseitigen Rechte und Pflichten mit dem Abschluss eines
Lizenzvertrags.

Die Lizenzgebuhren sind im Tarifreglement des jeweiligen Regionalmarkeninhabers bestimmt.

5 Allgemeine Vorgaben an Produktion, Verarbeitung und Handel
5.1 Anforderungen an Gebiet, Produktionsstandort und die regionalen Zutaten

Verbindliche Voraussetzung zur Verwendung der regionalen Herkunftsangaben ist die Einhaltung der
gesetzlichen Anforderungen im Rahmen des Markenschutzgesetzes und der mitgeltenden Verordnun-
gen, zu deren Einhaltung sich der Lizenznehmer verpflichtet und deren Uberpriifung der jeweiligen kan-
tonalen Stelle unterliegt.

Gebietsdefinition
Der Regionalmarkeninhaber ist verpflichtet, das Gebiet der Regionalmarke zu definieren und transpa-
rent zu kommunizieren.
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Produktionsstandort

Der Produktionsstandort von Lizenznehmern liegt innerhalb der Region. Unter der Bedingung, dass die
Vorgaben an die Herkunft der Zutaten gemass Artikel 5.2 und die Wertschépfung gemass Artikel 5.3
erflllt werden, kann der Regionalmarkeninhaber Produkte von Lizenznehmern mit Produktionsstandort
ausserhalb der Region genehmigen.

Regionale Zutaten

Als regionale Zutaten gelten landwirtschaftliche Zutaten von Urproduzenten mit Betriebszentrum inner-
halb der Region. Stammen Zutaten nachweislich von Flachen ausserhalb des Gebiets, kann der Regi-
onalmarkeninhaber die Anerkennung als regionale Zutat ablehnen. Der Regionalmarkeninhaber halt in
diesen Fallen die gewahlte Handhabung in der Gebietsdefinition schriftlich fest.

Bei Wildsammlung gilt das Sammelgebiet, bei Jagd das Jagdgebiet. Sammelgebiet resp. Jagdgebiet
muissen im Gebiet der Regionalmarke liegen.

Fir Lizenznehmer innerhalb einer Region, die ihren Produktionsstandort in einer Gemeinde innerhalb
der Region haben und diese Gemeinde die Regionsgrenze tangiert, kénnen Regionalmarkeninhaber
bis maximal 20% Zutaten als regionale Zutaten bewilligen, die von ausserregionalen Vorlieferanten im
Sinne von Urproduzenten stammen. Der Produktionsstandort der Vorlieferanten muss sich in einer di-
rekt angrenzenden Gemeinde befinden. Der Regionalmarkeninhaber ist zustandig, dies in der Gebiets-
definition festzulegen.

Grundanforderungen an den Produktionsstandard von regionalen landwirtschaftlichen Zutaten
und librigen regionalen Urprodukten

Alle Zutaten aus regionaler landwirtschaftlicher Produktion stammen zumindest von Betrieben, die ge-
mass Direktzahlungsverordnung (DZV) nach dem 6kologischen Leistungsnachweis (OLN) kontrolliert
sind. Davon ausgenommen sind landwirtschaftliche Zutaten von Urproduzenten, die keine Betriebe im
Sinne der landwirtschaftlichen Begriffsverordnung sind. Uber eine Vorgabe an diese Betriebe wird im
Rahmen der aktuellen Nachhaltigkeitsstrategie des Verein Schweizer Regionalprodukte VSR entschie-
den.

Anforderungen an den minimalen Produktionsstandard fiir Zutaten aus regionaler nicht landwirtschaft-
licher Produktion sind in den jeweiligen branchenspezifischen Vorgaben definiert.

Der VSR fiihrt eine Liste anerkannter Standards, welche den OLN vo_(aussetzen. Hier der Link zur Liste
der anerkannten Standards RL_Teil A Liste Produktionsstandard OLN.pdf

Eirdie Umsetzung gilt eine Ubergangsfrist bis-zum-31-12.2026/ Lieferantenvereinbarung Produktions-

standard 2023.pdf

5.2 Geographische Herkunft der Zutaten
Nicht zusammengesetzte Produkte

Die landwirtschaftlichen Zutaten nicht zusammengesetzter Produkte (z.B. Milch, Fleisch, Obst, Ge-
mise) sowie nicht veredeltes Fleisch missen zu 100 % aus der entsprechenden Region stammen.

Zusammengesetzte Produkte

Bei zusammengesetzten Produkten (z. B. Friichtejogurt, Wurst) miissen alle landwirtschaftlichen Zuta-
ten aus der entsprechenden Region stammen. Ist dies nicht mdglich, muss mindestens die Hauptzutat
zu 100 % und total ein Anteil von 80 % der landwirtschaftlichen Zutaten aus der entsprechenden Region
stammen.

Wenn landwirtschaftliche Zutaten in der entsprechenden Region nicht in genligender Menge und in der
geforderten Qualitat erhaltlich sind, durfen diese Zutaten, ausgenommen die Hauptzutat, aus der
Schweiz stammen. Sind diese Zutaten, ausgenommen die Hauptzutat, in der Schweiz nicht in geni-
gender Menge und in der geforderten Qualitat erhéltlich, dirfen zugelassene importierte landwirtschaft-
liche Zutaten (geméass Anhang 5 bewilligte importierte Zutaten RL Teil A DE_Anhang 5 Import.pdf)
verwendet werden. Optimierungen, z.B. aus Preisgriinden, sind nicht erlaubt. Nach Mdglichkeit sind
alternative Schweizer Zutaten einzusetzen.

Der Anhang mit bewilligten importierten Zutaten wird durch die nationale Richtlinienkommission erstellt
und bewilligt. Bewilligungen werden nur befristet ausgestellt.

Zur Beurteilung Uber die Ausstellung einer Bewilligung miissen folgende Kriterien Uberprift werden:
o Die qualitative und quantitative Verfligbarkeit der Herkunft Schweiz ist abzuklaren, , wenn die Zutat
in der Schweiz anbaubar ist. Als Hilfsmittel stellt der Verein Schweizer Regionalprodukte (VSR) eine
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Listen zur Verfligung Anbieter Zutaten beschrankte CH Verfligbarkeit.xlsx und fuhrt nationale
Aufrufe zur Abklarung der Verfugbarkeit durch.

e Optimierungen, z.B. aus Preisgriinden, sind nicht erlaubt.

e Die Mdoglichkeit zum Einsatz alternativer Zutaten Schweizer Herkunft muss abgeklart werden.

e BeiZutaten, deren Produktion aus 6kologischen und/oder sozialen Griinden als heikel erachtet wird,
kann die Einhaltung von Produktionsstandards gefordert werden.

e Bewilligungen kénnen fir einzelne Produktkategorien eingeschrankt werden.

Der Massenanteil zum Zeitpunkt der Verarbeitung ist ausschlaggebend ausser bei Produkten, die in
einer Flussigkeit konserviert werden, wo das Abtropfgewicht als Basis zur Berechnung des regionalen
Anteils gilt. Importierte Zutaten in Aufguss- und Einlegeflissigkeiten unterstehen der Bewilligungspflicht
durch die nationale Richtlinienkommission gemass Anhang 5.

Halbfabrikate
Halbfabrikate und deren Zutaten stammen grundsatzlich aus der Region.

Sind Halbfabrikate als Ganzes und deren Zutaten nicht in genligender Menge und in der geforderten
Qualitat in der Region erhaltlich, dirfen Halbfabrikate als Ganzes aus der Schweiz eingesetzt werden.
Optimierungen, beispielsweise aus Preisgriinden, sind nicht erlaubt.

Sind einzelne landwirtschaftliche Zutaten in diesen Halbfabrikaten nicht in gentigender Menge und in
der geforderten Qualitat in der Schweiz erhaltlich, dirfen zugelassene importierte Zutaten (geméass An-
hang 5 bewilligte importierte Zutaten) eingesetzt werden. Bewilligungspflichtig sind landwirtschaftliche
Zutaten ab einem Massenanteil von mehr als 5% im Halbfabrikat, ausser es kann nachgewiesen wer-
den, dass der Massenanteil der importierten Zutaten im Endprodukt 1% nicht (ibersteigt.

Sind Halbfabrikate als Ganzes nicht in genligender Menge und in der geforderten Qualitat in der
Schweiz erhaltlich, kann der Regionalmarkeninhaber den Einsatz von importierten Halbfabrikaten als
Ganzes genehmigen. Das Sekretariat der Richtlinien der Regionalmarken stellt den Regionalmarkenin-
habern und Zertifizierungsstellen ein einheitliches Antragsformular zur Verfigung (siehe Anhang 5 RL
Teil A DE Anhang 5 Import.pdf, ). Der Regionalmarkeninhaber untersteht der Meldepflicht und muss
eine Kopie der Genehmigung an das Sekretariat der Richtlinien fiir Regionalmarken senden, welches
die entsprechende Ausnahmegenehmigung formell bestatigt.

5.3 Wertschopfung

Bei nicht zusammengesetzten Produkten, bei zusammengesetzten Produkten sowie bei Spezialitaten
muss die Wertschopfung (vgl. Anhang 2) zu mindestens 2/3 in der entsprechenden Region generiert
werden. Erfolgt ein Verarbeitungs- oder Aufbereitungsschritt oder Lagerung ausserhalb der Region
muss dies durch den Regionalmarkeninhaber genehmigt werden. Genehmigungen werden fiir maximal
drei Jahre erteilt und kénnen nach wiederholter Prufung verlangert werden (vgl. Anhang 7.1 RL Teil
A DE Anhang 7_1 Verarbeitung ausserhalb.pdf bzw. 7.2 fir Fleisch RL Teil A DE An-
hang 7 2 Verarbeitung ausserhalb_Fleisch.pdf).

Bei der Aufbereitung oder Lagerung von landwirtschaftlichen Zutaten, die zu 100 % aus der Region
stammen, und in der Region zum Endprodukt verarbeitet werden, entfallt die Genehmigungspflicht, un-
ter Vorbehalt branchenspezifischer Vorgaben in den Richtlinien Regionalmarken Teil B1.

5.4  Zutaten nicht landwirtschaftlichen Ursprungs

Zutaten nicht landwirtschaftlichen Ursprungs werden mit Ausnahme von anderslautenden branchen-
spezifischen Vorgaben zur Berechnung des regionalen Anteils nicht berticksichtigt.

5.5 Nicht zugelassene Stoffe

Gentechnisch veranderte Organismen (GVO) und deren Folgeprodukte im Sinne der Lebensmittelver-
ordnung sind nicht zugelassen. Fir risikobehaftete Zutaten, Zusatzstoffe, Verarbeitungshilfsstoffe, Mik-
roorganismen, Aromen, Enzyme und Vitamine muss das die Zusicherungserklarung zur Einhaltung des
Gentechnikverbotes oder ein anderer gleichwertiger Nachweis zur Bestatigung des GVO-Ausschlusses
(wie unterzeichnete Produktespezifikation oder unterzeichnete Lieferantenvereinbarung etc.) vorgelegt
werden.
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5.6 Ausnahmen

Spezialitaten

Als Spezialitdten gelten die im Eidgendssischen Register der eingetragenen geschutzten geographi-
schen Angaben GGA/IGP-Produkte oder Produkte aus dem schweizerischen Inventar des kulinari-
schen Erbes aus dem entsprechenden Kanton bzw. Region. Alle Spezialitdten missen durch die natio-
nale Richtlinienkommission bewilligt werden.

Spezialitaten erflllen grundsatzlich die Bedingungen von nicht zusammengesetzten und zusammenge-
setzten Produkten. Wenn landwirtschaftliche Zutaten in der entsprechenden Region nicht in genligender
Menge und in der geforderten Qualitat erhaltlich sind, missen mindestens 80 % der Zutaten aus der
Schweiz stammen und bis maximal 20 % zugelassene importierte landwirtschaftliche Zutaten (geméss
Anhang 5 bewilligte importierte Zutaten) verwendet werden. Wenn aufgezeigt werden kann, dass die
Wertschépfung nicht zu 2/3 in der Region generiert werden kann, kann die nationale Richtlinienkom-
mission Ausnahmen bewilligen (vgl. Anhang 6 bewilligte Spezialitidten RL Teil A DE_Anhang 6 Spe-
zialitaeten.pdf ).

Riibenzucker

Solange Ribenzucker nicht regional verfligbar ist, wird Schweizer Riibenzucker als regionale Zutat ak-
zeptiert.

Ausnahmen in der Wertschépfungspriifung

Wenn in der entsprechenden Region keine valablen Aufbereitungs-, Verarbeitungs- oder Lagerungs-
strukturen vorhanden sind, kann die nationale Richtlinienkommission Ausnahmen in der Wertschop-
fungsprifung bewilligen (vgl. Anhang 7.1. bzw. 7.2 flr Fleisch). Bewilligungen werden fir maximal drei
Jahre erteilt und kdnnen nach wiederholter Priifung verlangert werden.

Der Regionalmarkeninhaber kann fiir aussergewdhnliche, kurzfristige und kurzzeitige Engpéasse eine
zeitlich befristete Ausnahme in der Wertschopfungspriifung bis max. 6 Monate erteilen, zum Beispiel fur
Wartungsarbeiten oder bei Ausfall einer regionalen Aufbereitungs- oder Verarbeitungsanlage. Der Re-
gionalmarkeninhaber muss eine Kopie der Genehmigung an das Sekretariat der Richtlinien fir Regio-
nalmarken senden, welches die entsprechende Ausnahmegenehmigung formell bestatigt.

Ernteausfille oder Lagerschiaden aufgrund schlechter Witterungsbedingungen oder anderer
Elementarereignisse

Der Regionalmarkeninhaber kann aufgrund witterungsbedingter Ernteausfalle oder Lagerschaden auf-
grund schlechter Witterungsbedingungen oder anderer Elementarereignisse den Einsatz von Zutaten
Herkunft Schweiz statt regionaler Zutaten genehmigen, auch wenn dadurch der Anteil regionaler Zuta-
ten unter dem geforderten Anteil zu liegen kommt.

Es gelten folgende Bedingungen:

e Die Genehmigungen mussen durch die zusténdige Stelle auf liberregionaler Ebene erteilt werden.

e Die Genehmigung gilt fir maximal eine Ernteperiode.

e Die Genehmigung muss mengenmassig auf die geplante, respektive die in einem normalen Jahr
auf der angesaten Flache realisierbare Erntemenge limitiert sein.

o Die tatsachliche Herkunft der Zutaten muss auf dem Produkt transparent deklariert und begriindet
werden, zum Beispiel durch einen Aufkleber: «Wegen witterungsbedingter Ernteausfalle wird zu-
satzlich Hartweizen aus der Region xy eingesetzt»). Die Deklaration muss mit dem Antrag einge-
reicht werden.

Eine Kopie der Genehmigung inklusive Angabe der bewilligten Menge und Qualitét und eine Kopie der
Etikette muss an das Sekretariat der Richtlinien fir Regionalmarken adressiert werden.

Das Sekretariat der Richtlinien fir Regionalmarken fiihrt eine Ubersicht (iber die gewéhrten Ausnah-
men.

5.7 Deklaration

Herkunft der Zutaten

Der Regionalmarkeninhaber sorgt im Sinne des Tduschungsschutzes (LGV, Art. 12) dafiir, dass der
Konsument durch die Aufmachung (Verpackung, Kennzeichnung) und Deklaration der Zutaten nicht
Uber die tatsachliche Herkunft des Lebensmittels und der darin enthaltenen Zutaten getauscht wird. Der
Regionalmarkeninhaber legt die Vorgaben zur Deklaration schriftlich fest.
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Aufbereitungs- und Verarbeitungsstandorte

Mindestens wenn eine Ausnahme in der Wertschépfungsprifung gemass Art. 5.6 besteht, werden Auf-
bereitungs- und Verarbeitungsschritte ausserhalb der Region unter Angabe von PLZ und Ort deklariert.
Die Lizenznehmer deklarieren mindestens die gewahrten Ausnahmen. Der Regionalmarkeninhaber legt
die Ausflihrungsbestimmungen schriftlich fest.

Empfehlungen und Beispiele zur Umsetzung stehen den Regionalmarkeninhabern und Lizenznehmern
im Anhang 8 zur Verfligung.
5.8 Verpackung und andere Umhiillungen oder Behiltnisse

Wenn Verpackungen, andere Umhillungen oder Behaltnisse, die zertifizierte Regionalprodukte bei der
Abgabe an die nachste Stufe umgeben aus objektiver Sicht nicht zum Wert des Verkaufsproduktes
beitragen und keine Tauschung tUber deren Herkunft entsteht, muss der Wert dieser innerhalb der Wert-
schdpfungspriifung nicht berticksichtigt werden.

Wenn diese aus objektiver Sicht zum Wert des Verkaufsprodukts und damit zum Kaufentscheid beitra-
gen, wie Korbe, Platten oder Schalen, muss der Wert dieser in der Wertschépfungsberechnung mitein-
bezogen werden. Der Regionalmarkeninhaber legt im Rahmen seiner Deklarationsvorschriften fest, falls
eine zusatzliche Herkunftspriifung und -deklaration notwendig ist. Der Verein Schweizer Regionalpro-
dukte hat einen Leitfaden erstellt, der den Mitgliederorganisationen als Grundlage fiir die Umsetzung
dienen kann.

5.9 Visuelle und geschmackliche Qualitat der Produkte

Der Regionalmarkeninhaber entscheidet, ob die Produkte einer visuellen und geschmacklichen Priifung
unterzogen werden und ob dies Bestandteil des Zertifizierungsverfahren ist.

5.10 Namen der Produkte

Produktenamen missen durch den Regionalmarkeninhaber bewilligt werden.

6 Kontroll- und Zertifizierungspflicht
Die Lizenznehmer unterstehen der Kontroll- und Zertifizierungspflicht.

Vorlieferanten, die Tatigkeiten wie Aufbereitung, Verarbeitung oder Handel vornehmen, missen grund-
satzlich einem Kontrollverfahren unterstellt sein.

Lizenznehmer haben die Mdglichkeit, Verarbeitungsschritte im Rahmen einer Lohnverarbeitung ausfiih-
ren zu lassen (vgl. Anhang 4 RL Teil A DE_Anhang 4 LV.pdf).

Die Uberpriifungen der Herkunftsbescheinigungen respektive der Lohnverarbeitungsvertrage wird auf-
grund von Stichproben durch den Regionalmarkeninhaber koordiniert und erfolgt risikobasiert.

Folgende Vorlieferanten und Unternehmen unterstehen nicht der Kontroll- und Zertifizierungspflicht und

mussen keine Herkunftsbescheinigung ausfiillen:

a) Urproduzenten als Vorlieferanten fiir Erzeugnisse aus eigener Produktion oder Gewinnung, die
héchstens die Aufbereitungsschritte Abpacken und Etikettieren vornehmen;

b) Unternehmen, die Schweizer AOP- oder AOC-Produkte oder Alpkase herstellen. Die Kontrolle und
die Zertifizierung dieser Produkte erfolgt separat nach rechtlichen Bundesbestimmungen, wenn das
AOP- oder AOC-Gebiet vollstandig im Gebiet der Regionalmarke liegt;

c) Abfiller von Mineral-, Quell- oder Trinkwasser, fir naturliches Mineral-, Quell- oder Trinkwasser
ohne weitere Zutaten oder Verarbeitungsschritte, wenn der Ort der Fassung und der Abfillort im
Gebiet der Regionalmarke liegt.

Der Regionalmarkeninhaber bestimmt, nach welchem Verfahren Halbfabrikate von Vorlieferanten kon-
trolliert werden.

Die Zertifizierungsstelle kontrolliert entweder:

a) bei Lizenznehmern die Produktspezifikationen von Halbfabrikaten (vgl. Vorlage ,Bestatigung fiir
Halbfabrikate von Vorlieferanten beziglich Herkunft und Wertschépfung» unter Bestatigung Ver-
trag Vorlieferanten DE.pdf)

b) oder erhéltlich auf dem Sekretariat des Vereins Schweizer Regionalprodukte) oder

c) bei Vorlieferanten die Halbfabrikate und stellt zwingend eine Bestatigung aus
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Die Produktspezifikationen bzw. die Bestatigungen missen den Anteil Zutaten aus der Region und den
Anteil der Wertschdpfung in der Region ausweisen.

Erfullen die Vorlieferanten die Kriterien der vorliegenden Richtlinien offensichtlich, kénnen sie beim Re-
gionalmarkeninhaber eine Herkunftsbescheinigung (vgl. Anhang 3 RL Teil A DE_Anhang 3 HB.pdf)
beantragen, um die Einhaltung der Richtlinien zu garantieren.

7 Kontrolle und Zertifizierung
7.1  Aufzeichnungen, Buchfiihrung

Der Lizenznehmer hat die Einhaltung dieser Richtlinien nachzuweisen. Aufzeichnungen und Waren-
flisse mussen auf allen Stufen des Aufbereitungs- oder Verarbeitungsprozesses nachvollziehbar sein,
von der landwirtschaftlichen Erzeugung Uber Transport, Lagerhaltung, eigentliche Verarbeitung und
Verpackung beim Verarbeiter oder Grosshandler bis zum Einzelhandel.

Jede landwirtschaftliche Zutat und jedes Produkt muss bis zu seinem Herkunftsort identifizierbar sein.

Fir die langfristige Planung und die Berichterstattung ist der Regionalmarkeninhaber verpflichtet, von
den Betrieben zur statistischen Erfassung Kennzahlen zu erheben. Diese werden nicht an Dritte weiter-
gegeben und werden nur als Gesamtsumme aller Betriebe publiziert:

e Umsatzangaben auf den Produkten, welche bei der Regionalmarke angemeldet sind

* Angabe der Beschéftigten inkl. Betriebsleiter in Stellenprozent
e Anzahl zuliefernde Landwirtschaftsbetriebe

e Angabe der Distanz zum weitesten entfernt liegenden Lieferanten von landwirtschaftlichen Zutaten
in Regionalmarkenqualitat.

7.2 Kontrolle

Die Kontrolle erfolgt periodisch. Die Kontrollen miissen von mindestens einer von dem Regionalmarken-
inhaber bezeichneten Kontrollorganisation durchgefiihrt werden. Bei der Kontrolle Uberpriift die Kon-
trolistelle die Vorgaben an Herkunft, Produktionsart und Wertschépfung, die Vorgaben an Aufberei-
tungs- und Vermarktungsunternehmen sowie die Anforderungen an die Auszeichnung der Regional-
markenprodukte. Zur Uberpriifung der Einhaltung der vorliegenden Richtlinien muss den Auditorinnen
und Auditoren der jeweiligen Kontrollstelle Zugang zu den Betriebsstatten sowie Einsicht in die Buch-
fuhrung und in die einschlagigen Belege des Warenflusses gewahrt werden.

7.3 Kombination mit Zusatzprogrammen

Die Kontrolle der Regionalmarken soll mit anderen Programmen kombiniert werden. Dafiir werden indi-
viduelle Lésungen mit den Zertifizierungsstellen getroffen. Die Kosten werden von den Zertifizierungs-
stellen je Programm separat ausgewiesen.

7.4 Zertifizierung

Die Zertifizierung nach diesen Richtlinien wird fiir alle Lizenznehmer durch mindestens eine von den
Regionalmarkeninhabern bezeichnete Zertifizierungsorganisation durchgefiihrt. Beziiglich der einzel-
nen einzuhaltenden Verfahren verflugt die Zertifizierungsstelle Gber spezifische Unterlagen, die inte-
grierter Bestandteil dieser Richtlinien sind. Die Tatigkeit der Zertifizierungsstelle untersteht strengen
Neutralitats-, Unparteilichkeits-, Unabhangigkeits- und Vertraulichkeitsregeln geméass DIN EN ISO/IEC
17065.

8 Vergabe der Regionalmarke

Der unterzeichnete Lizenzvertrag mit dem Regionalmarkeninhaber sowie ein glltiges Zertifikat berech-
tigt das Unternehmen, die zertifizierten Produkte mit der Regionalmarke zu kennzeichnen.

Zusatzlich kann der Regionalmarkeninhaber Lizenznehmern eine Nutzungsberechtigung ausstellen fir:
e Schweizer AOP- oder AOC-Produkte, wenn das AOP- oder AOC-Gebiet vollstandig im Gebiet der
Regionalmarke liegt

e natlrliches Mineral-, Quell- oder Trinkwasser ohne weitere Zutaten oder Verarbeitungsschritte,
wenn der Ort der Fassung und der Abfiillort im Gebiet der Regionalmarke liegt
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Der Regionalmarkeninhaber definiert, wie die Kennzeichnung von Halbfabrikaten von Vorlieferanten zu
erfolgen hat.

Die Kosten fiir die Markenbenutzung, Kontrolle, Zertifizierung und Marketingaktivitaten sind im Tarifreg-
lement des jeweiligen Regionalmarkeninhabers geregelt.

Die Benltzung der Regionalmarke wird schriftlich durch den Regionalmarkeninhaber definiert.

9 Meldepflicht Produkt- und Sortimentsanderungen

Produkt- und Sortimentsénderungen sind der Zertifizierungsstelle unverziiglich zu melden.

10 Sanktionen und Rekurs

Die Sanktionen bei Verstéssen gegen diese Richtlinien sind im Sanktionsreglement festgelegt.

11 Inkraftsetzung und Anderungen der Richtlinien

Diese Richtlinien wurden am 19.06.2007 erstellt und letztmals am 178.09.20265 durch die nationale
Richtlinienkommission geandert. Die Anderungen wurden durch die Regionalmarkenanwender gemass
Richtlinien fiir Regionalmarken, Teil A, Anhang 1 ratifiziert. Die Inkraftsetzung dieser Richtlinien erfolgt
auf 01.01.20276 unter Vorbehalt, dass die Ratifizierung durch alle Regionalmarken erfolgt, welche diese
Richtlinien anwenden.

Die Richtlinien und mitgeltenden Dokumente stehen in deutscher, franzésischer und italienischer Spra-
che zur Verfligung. In Zweifelsfallen gilt der Wortlaut der deutschen Fassung.
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Anhang 1 Regionalmarken, die die Richtlinien fiir Regionalmarken verbindlich ratifizieren und anwenden

Richtlinien fiir Regionalmarken Teil A Teil B1 Teil B2 Teil B3 Teil C1 Teil C2 Teil C3 Teil D Sanktions-
Allgemeine Vor- |Vorgaben fir| Vorgaben fiir | Vorgaben fiir |Vorgaben fiir| Vorgaben fir |Vorgaben flir| Vorgaben fur reg et

gaben Lebensmittel| Getranke Gastronomie | Non-Food- | Kosmetikpro- | Hortikultur- | Schokolade- und

Produkte dukte Produkte | Kosmetikprodukte

mit reg. Zutaten
Letzte Anderung 18.09.2025 18.09.2025 | 24.09.2024 12.06.2025 | 24.09.2019 | 24.09.2024 | 24.09.2024 24.10.2024 21.09.2023
Inkraftsetzung 01.01.2026 01.01.2026 | 01.01.2025 01.01.2026 | 01.01.2020 | 01.01.2025 | 01.01.2025 01.01.2025 01.01.2024

Regionalmarken Datum der Ratifizierung (Datum in Klammern = Richtlinie wird ratifiziert, aber nicht angewendet.)

alpinavera Region mit den angeschlossenen Regi-| 26.11.2025 26.11.2025 | 30.11.2024 26.11.2025 | 05.12.2019 | 30.11.2024 | 30.11.2024 30.11.2024 13.12.2023
onalmarken Glarnerland, Graublinden, Ticino, Uri,
Parc Ela, Parc Beverin, Biosfera Val Mustair,
Nostrani del Ticino

Tragerverein Culinarium mit den angeschlossenen| 25.11.2025 25.11.2025 | 26.11.2024 25.11.2025 |(28.11.2019)| (26.11.2024) | 26.11.2024 26.11.2024 20.11.2023

Regionalmarken St.Gallen-Bodensee, Toggen- Kommentiert [GD1]: Culinarium Ostschweiz & Culinarium
burg, Sarganserland, Werdenberg, Rheintal, Zu- Region Ziirich zu erganzen? Abkl. WK 19.5.26

richsee Linth, Liechtenstein, Region Zirich, Thur-
gau, Schaffhausen, Appenzellerland, Naturpark
Schaffhausen

«Das Beste der Region» mit den angeschlosse- 21.10.2025 21.10.2025 | 22.10.2024 21.10.2025 | 29.10.2019 | 22.10.2024 | 22.10.2024 22.10.2024 24.10.2023
nen Regionalmarken Berner Oberland, Naturpark
Diemtigtal, Garn Lozarn, Aus Stadt und Land, Na-
turpark Gantrisch, Seeland, Echt Entlebuch, Ob-
waldner Alpchéas, Acht Schwyz, so natirlich, Jura-
park Aargau, Naturpark Thal, «us em ZURIOBER-
LAND», Knonauer Amt, Parc naturel régional
Chasseral, Jura l'original, Grand Chasseral

Regionalmarken Datum der Ratifizierung (Datum in Klammer = Richtlinie wird ratifiziert, aber nicht angewendet.)

regio.garantie Romandie mit den angeschlosse-
nen Regionalmarken

e VAUD CERTIFIE D’ICI mit der Regionalmarke 20.11.2025 20.11.2025 | 12.11.2024 20.11.2025 | 21.11.2019 | (12.11.2024) | 12.11.2024 12.11.2024 12.12.2023
Pays-d’Enhaut Produits Authentiques 20.11.2025 20.11.2025 | 12.11.2024 21.11.2019 12.11.2024 | (12.11.2024) | 12.12.2023
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Richtlinien fir Regionalmarken Teil A Teil B1 Teil B2 Teil B3 Teil C1 Teil C2 Teil C3 Teil D Sanktions-
Allgemeine Vor- |Vorgaben fiir| Vorgaben fiir | Vorgaben fiir |Vorgaben fiir| Vorgaben fiir [Vorgaben fiir| Vorgaben fiir reglement
gaben Lebensmittel| Getranke Gastronomie | Non-Food- | Kosmetikpro- | Hortikultur- | Schokolade- und
Produkte dukte Produkte | Kosmetikprodukte
mit reg. Zutaten
¢ Fribourg regio.garantie 20.11.2025 20.11.2025 | 12.11.2024 20.11.2025 | 21.11.2019 | 12.11.2024 | 12.11.2024 | (12.11.2024) | 12.12.2023
e Grand Chasseral 20.11.2025 20.11.2025 12.11.2024 20.11.2025 | 21.11.2019 12.11.2024 |(12.11.2024) 12.11.2024 12.12.2023
e Jura I'Original 20.11.2025 20.11.2025 | 12.11.2024 20.11.2025 | 21.11.2019 | 12.11.2024 |[(12.11.2024)| 12.11.2024 12.12.2023
e Neuchatel Vins et Terroir 20.11.2025 20.11.2025 12.11.2024 20.11.2025 | 21.11.2019 | (12.11.2024) |(12.11.2024) 12.11.2024 12.12.2023
e Genéve Région — Terre Avenir GRTA Gemass Charta vom 20. Juni 2023
e La Marque VALAIS 20.11.2025 20.11.2025 | 12.11.2024 20.11.2025 | 12.11.2024 12.11.2024
Aus der Region. Fur die Region 25.11.2025 25.11.2025 14.11.2024 (25.11.2025) | 17.10.2019 | (14.11.2024) | 14.11.2024 (14.11.2024) 10.11.2023
Migros-Genossenschafts-Bund mit den Genossen-
schaften Ostschweiz, Zirich, Luzern, Aare, Basel,
Neuenburg-Freiburg, Wallis, Waadt, Genf

ALDI SUISSE fiir das Label SAVEURS SUISSES |Im Rahmen der Produktelinie SAVEURS SUISSE stiitzt sich ALDI SUISSE fiir die Auslobung von auf regio.garantie zertifizierten Regional-
produkten auf die Richtlinien fir Regionalmarken ab.

Bio Suisse Uber die Richtlinien fiir die Erzeugung, Verarbeitung und den Handel von Knospe-Produkten, Teil | Artikel 3.1, stiitzt sich Bio Suisse fiir die
Auslobung von auf regio.garantie zertifizierten Regionalprodukten auf die Richtlinien fir Regionalmarken ab.

BAFU fiir das Produktelabel der Schweizer Parke |Ratifizierte Richtlinienteile: Uber die Richtlinie zur Verleihung und Verwendung des Produktelabels, BAFU, Stand November 20265 ratifizi[ hat formatiert: Nicht Hervorheben

mit den angeschlossenen Naturpérken Regionaler [das BAFU die Richtlinien Teil A, B1, B2 und B3 sowie C1}- C2 und C3.
Naturpark Biosfera Val Mustair, Naturpark Be-
verin, Regionaler Naturpark Schaffhausen, Jura-
park Aargau, Naturpark Thal, UNESCO Biosphare

Kommentiert [GD2]: RL RM Teile C2 Cosmetica und C3
Antrage auf Ausnahmen in der Wertschépfungspriifung gemass Teil A, Artikel 5.6 : Die Verleihung und Verwendung des Produktelabels d Horticulture in Sommervernehmlassung, zur Klarung, ob Be-
Schweizer Parke muss durch das Bundesamt fir Umwelt (BAFU) abschliessend bewilligt werden. Die Beschlussfassung der national| darf bei den Naturparken ist. NKGPL 18.5.26

Entlebuch, Landschaftspark Binntal, Naturpark Richtlinienkommission bildet dazu die Basis und die nationale Richtlinienkommission entscheidet abschliessend lber die Verwendung v[ hat formatiert: Nicht Hervorheben

- S regio.garantie. Das Sekretariat der Richtlinien fiir Regionalmarken wird via Kopie Gber den Beschluss des BAFU informiert.
Pfyn-Finges, Naturpark Diemtigtal, Naturpark glo-g 9 P [hat formatiert: Nicht Hervorheben

Gantrisch, Parc naturel régional du Doubs, Parc
naturel régional Chasseral, Parc naturel régional
Jura vaudois, Parc naturel régional Gruyére Pays-
d'Enhaut

Coop fiir das Giitesiegel «Miini Region» Im Rahmen der Produktelinie «Miini Region» stiitzt sich Coop flr die Auslobung von regio.garantie zertifizierten Regionalprodukten auf die
Richtlinien fir Regionalmarken ab.
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Richtlinien fir Regionalmarken Teil A Teil B1 Teil B2 Teil B3 Teil C1 Teil C2 Teil C3 Teil D Sanktions-
Allgemeine Vor- |Vorgaben fiir| Vorgaben fiir | Vorgaben fiir |Vorgaben fiir| Vorgaben fiir [Vorgaben fiir| Vorgaben fiir reglement

gaben Lebensmittel |  Getranke Gastronomie | Non-Food- | Kosmetikpro- | Hortikultur- | Schokolade- und

Produkte dukte Produkte | Kosmetikprodukte

mit reg. Zutaten

Lidl Schweiz fir das-Label«Typisch»-und-die The- |Im Rahmen der Produkielinie«Typisch»-und-der Themenwoche «Klein aber fein» stiitzt sich Lidl Schweiz fur die Auslobung von regio.garantie
menwoche «Kklein aber fein» zertifizierten Regionalprodukten auf die Richtlinien fiir Regionalmarken ab.

Manor fiir das Gultesiegel «LOKAL» Im Rahmen der Produktelinie «LOKAL» stiitzt sich Manor bei Produkten von Produzenten, die sich im als «LOKAL» definierten Umkreis
befinden, fir die Auslobung von regio.garantie zertifizierten Regionalprodukten auf die Richtlinien fiir Regionalmarken ab.

Die Sanktionspraxis wird laufend weiterentwickelt und angepasst.
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Anhang 2 Standardisierte Rezeptur- und Wertschépfungspriifung

Die Rezeptur- und Wertschépfungsprufung erfolgt nach einer standardisierten Vorlage (Excel-Tabelle)
der Richtlinien fir Regionalmarken, die beim Sekretariat bezogen oder unter Gemeinsame Richtlinien -
regio.garantie - Verein Schweizer Regionalprodukte heruntergeladen werden kann. Bei der Wertschdp-
fungspriifung wird bei der Anrechnung von Fleischzutaten zwischen Landwirtschafts— und Gewerbebe-
trieb (sieche RL RM Teil B1, Art. 3 (6): Fussnote 1) unterschieden. Die Regionalmarkeninhaber stellen
die Vorlagen den Zertifizierungsstellen und den Lizenznehmern zur Verfligung. Anpassungen an den
Vorlagen miissen durch die nationale Richtlinienkommission genehmigt werden.
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Anhang 3 Herkunftsbescheinigung

Zweck der Herkunftsbescheinigung

Mit der Herkunftsbescheinigung garantieren Vorlieferanten, die dem Zertifizierungsverfahren nicht un-
terstellt sind, die Einhaltung der Richtlinien fiir Regionalmarken.

Voraussetzungen fiir die Erteilung einer Herkunftsbescheinigung

Erfullt ein Vorlieferant die Kriterien der Richtlinien fir Regionalmarken «offensichtlich», kann dieser beim
Regionalmarkeninhaber eine Herkunftsbescheinigung beantragen. Die Kriterien «offensichtlich» erfil-
len heisst, wenn der Vorlieferant

a) ausschliesslich Produkte in Regionalmarkenqualitat produziert

b) keine Zutaten landwirtschaftlichen Ursprungs von ausserhalb der Region zukauft

c) die Rezepturen und, falls vorhanden, die entsprechenden Lieferanten offenlegt.

Keine Herkunftsbescheinigung erforderlich

Folgende Vorlieferanten und Unternehmen unterstehen nicht der Kontroll- und Zertifizierungspflicht und

missen keine Herkunftsbescheinigung ausfiillen:

a) Urproduzenten als Vorlieferanten, fir Erzeugnisse aus eigener Produktion oder Gewinnung, die
hdchstens die Aufbereitungsschritte Abpacken und Etikettieren vornehmen

b) Unternehmen, die Schweizer AOP- oder AOC-Produkte oder Alpkase herstellen. Die Kontrolle und
die Zertifizierung dieser Produkte erfolgt separat nach rechtlichen Bundesbestimmungen, wenn das
AOP- oder AOC-Gebiet vollstandig im Gebiet der Regionalmarke liegt;

c) Abfiller von Mineral-, Quell- oder Trinkwasser, flr naturliches Mineral-, Quell- oder Trinkwasser
ohne weitere Zutaten oder Verarbeitungsschritte, wenn der Ort der Fassung und der Abfllort im
Gebiet der Regionalmarke liegt.

Keine Herkunftsbescheinigung erlaubt

Alle Lizenznehmer und deren Vorlieferanten, die dem Zertifizierungsverfahren gemass Richtlinien fir
Regionalmarken Teil A, Kapitel 6 unterstellt sind, weil sie die Einhaltung der Richtlinien fir Regional-
marken nicht offensichtlich erflllen.

Allgemeine Bestimmungen Herkunftsbescheinigung

1. Die Herkunftsbescheinigung ist erst nach erfolgter Bestatigung durch die Kontroll- und Zertifizie-
rungsstelle glltig.

2. Das Unternehmen verpflichtet sich, die Richtlinien fiir Regionalmarken einzuhalten. Insbesondere
bestatigt das Unternehmen folgendes:

e Nicht zusammengesetzte Produkte missen zu 100 % aus der Region stammen.

e Bei zusammengesetzten Produkten (z. B. Friichtejogurt, Wurst) missen alle Zutaten aus der
entsprechenden Region stammen. Ist dies nicht méglich, muss mindestens die Hauptzutat zu
100 % und total ein Anteil von 80 % der Zutaten aus der entsprechenden Region stammen.

e mindestens 2/3 der Wertschépfung mussen in der Region stattfinden.

3. Das Unternehmen bestatigt, dass samtliche Produkte, die in der Produkteliste (Formular, Seite 2)
aufgefiihrt sind, in seinem Betrieb hergestellt werden.

4. Das Unternehmen stellt seinen Abnehmern auf Anfrage eine Kopie der Herkunftsbescheinigung
zu.

5. Das Unternehmen bestatigt, dass es seine Produkte auf keinen Fall nur aufgrund der Herkunftsbe-
scheinigung mit einer Regionalmarke auszeichnet.

6. Das Unternehmen gewahrt der durch den Regionalmarkeninhaber bestimmten Kontroll- und Zerti-
fizierungsstelle bei Bedarf Zutritt zum Unternehmen und Einsicht in die Unterlagen. Die Uberpri-
fung der Herkunftsbescheinigungen erfolgt stichprobenweise und wird durch den Regionalmarken-
inhaber koordiniert.

7. Das Unternehmen bezahlt einen Unkostenbeitrag gemass Tarifreglement des Regionalmarkenin-
habers.

8. Die Herkunftsbescheinigung ist nach spatestens 4 Jahren zu erneuern.

9. Zuwiderhandlungen gegen diese Herkunftsbescheinigung kénnen mit einer Konventionalstrafe ge-
mass Sanktionsreglement der Richtlinien fir Regionalmarken belegt werden.

10. Die Herkunftsbescheinigung des Regionalmarkeninhabers kann jederzeit unter Einhaltung einer
Kindigungsfrist von 3 Monaten auf schriftichem Wege fiir ungtltig erklart werden.

11. Bei schweren Verstdssen gegen die Richtlinien fiir Regionalmarken und/oder Nicht-Umsetzen von
Korrekturmassnahmen kénnen die Kontroll- und Zertifizierungsstelle oder der Regionalmarkenin-
haber die Herkunftsbescheinigung jederzeit als ungdiltig erklaren.
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Vorlage Herkunftsbescheinigung fiir Vorlieferanten

Diese unterschriebene Bescheinigung bitte an den Regionalmarkeninhaber schicken!

Unternehmen Regionalmarke
Verantwortliche Person Telefon
Adresse Fax
PLZ, Ort E-Mail
Angaben / Selbstdeklaration des Vorlieferanten
Werden lhre Produkte auch in nicht Regionalmarken-Qualitat hergestellt? Uja Unein
Werden Zutaten landwirtschaftlichen Ursprungs fiir die Lieferung
und/oder Herstellung der Regionalmarken-Produkte zugekauft? Qja Q

nein

Falls ja: O Zutaten landwirtschaftlichen Ursprungs werden nur aus der Region zugekauft
(vollstéandige Lieferantenadresse mit Angabe der zugekauften Zutaten beilegen)

Q Zutaten landwirtschaftlichen Ursprungs werden auch ausserhalb der Region zugekauft
(Beschreibung der vollstandigen internen Warenflusstrennung und ev. Arbeitsanweisungen beilegen)

Produkteliste

Produktbezeichnun Verkaufs- bzw. Liefer- | Nur saisonale | Rezept in
9 Einheiten, Details Verfligbarkeit | der Beilage
Qja Qja
4 nein Q nein
Qja Qja
U nein U nein
Qja Qja
Qa nein Q nein
Uja Qja
d nein O nein

Neue Produkte missen dem Regionalmarkeninhaber schriftlich gemeldet werden.
Fir zusammengesetzte Produkte ist die Rezeptur mit Angabe des Rohstofflieferanten beizulegen. Falls

kein Zukauf von Zutaten landwirtschaftlichen Ursprungs stattfindet, sind diese als Eigenproduktion zu
deklarieren.

Die Produkte werden an folgende Lizenznehmer der Regionalmarke geliefert:

Die Produkte auf dieser Liste erfiillen die Bedingungen der Richtlinien fur Regionalmarken. Der Vorlie-
ferant bestatigt dies mit seiner Unterschrift:

Ort, Datum Unterschrift der verantwortlichen

Person im Unternehmen

bitte leer lassen! bitte leer lassen!

Bestatigung durch Zertifizierungsstelle Bestatigung durch Regionalmarkeninhaber
Datum: Datum:

Stempel und Unterschrift: Stempel und Unterschrift:
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Anhang 4 Vertrag fiir die Lohnverarbeitung

Zweck des Vertrags
Der Vertrag regelt die Zusammenarbeit zwischen dem Lizenznehmer und dem Lohnauftragnehmer.

Vertragsgegenstand

Der Vertrag regelt den Lohnauftrag von Regionalmarken-Produkten. Unter Lohnverarbeitung ist jede
Aufbereitung und Verarbeitung zu verstehen, welche im Auftrag des Lizenznehmers durch nicht direkt
im Betrieb des Lizenznehmers beschéaftigte Drittpersonen und Drittfirmen (z.B. Metzgerei, Mosterei, Ge-
treidemuhle) erfolgt. Die Ware bleibt zu jedem Zeitpunkt im Besitz des Lizenznehmers.

Der Lohnauftragnehmer ist nicht berechtigt, Regionalmarken-Produkte unter eigenem Namen zu ver-
markten.

Kontrolle des Lohnauftragnehmers
Der Lohnauftragnehmer wird von der Kontrollstelle des Lizenznehmers stichprobenmassig tberprift.

Pflichten des Lizenznehmers

Der Lizenznehmer informiert den Lohnauftragnehmer ber die Vorgaben der Richtlinien fiir Regional-
marken. Die Kontrollgebihren fir die Lohnauftragnehmer gehen zu Lasten des Lizenznehmers (Stich-
probenkontrolle).

Pflichten des Lohnauftragnehmers

Der Lohnauftragnehmer darf fiir maximal 5 verschiedene Lizenznehmer von Regionalmarken im Lohn
verarbeiten. Wird diese Limite Uberschritten, muss der Lohnauftragnehmer vom Folgejahr an Lizenz-
nehmer der betreffenden Regionalmarke werden. Davon ausgenommen sind Schlachtbetriebe. Der
Lohnauftragnehmer verpflichtet sich zur Einhaltung der Bestimmungen der Richtlinien fir Regionalmar-
ken. Er halt die im Anhang definierten Dokumente fir eine allfallige Stichprobenkontrolle bereit.

Verletzung der Regionalmarken-Vorschriften

Bei Verletzungen der Vorschriften wird der Lizenznehmer von der Zertifizierungsstelle geméss Sankti-
onsreglement und Sanktionspraxis der Richtlinien fur Regionalmarken sanktioniert. Der Lizenznehmer
ist berechtigt, bei Verschulden des Lohnauftragsnehmers auf diesen Regress zu nehmen.

Dokumentation der Rezepturen und Verarbeitung durch den Lohnauftragnehmer
Rezepturen und Dokumentation der Verarbeitungsverfahren miissen vorhanden sein.

Bestatigungen der Gentechfreiheit bei Kulturen, Zusatz- und Verarbeitungshilfsstoffen
Mittels Zusicherungserklarung zur Einhaltung des Gentechnikverbotes oder einer anderen gleichwerti-
gen Bestatigung.

Sicherstellung der Separierung

Der Lohnauftragnehmer stellt die Separierung der verschiedenen Rohstoffqualitaten (nicht regional, re-
gional) sowie der vom Lizenznehmer gelieferten Zutaten wahrend der Lagerung und der Verarbeitung
sicher. Die Ware ist klar zu bezeichnen. Die Lagerung in verschiedenen Raumen ist nicht notwendig.

Dokumentation der Warenfliisse

Der Lohnauftragnehmer fuhrt fir jede verarbeitete Charge ein Verarbeitungsjournal mit Produktionsda-
tum und Mengenangabe der hergestellten Endprodukte.

Giiltigkeit

Der Lohnverarbeitungsvertrag ist nach spéatestens 4 Jahren zu erneuern.
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Vertragsvorlage fiir den Lohnauftrag

Zwischen dem Lizenznehmer

Unternehmen Regionalmarke
Verantwortliche Person Telefon
Adresse Fax

PLZ, Ort E-Mail

und dem Lohnauftragnehmer

Unternehmen Regionalmarke
Verantwortliche Person Telefon
PLZ, Ort E-Mail

Liste Lohnverarbeitungsprodukte

Art der Lohnverarbei- Zusatzinformationen (Einheiten,

Produktbezeichnung tung (Tatigkeit) Saisonale Verfiigbarkeit)

Rezeptur in der Beilage

Qja
O nein

Qja
O nein

Qija
O nein

Qja
O nein

Qja
O nein

Qja
O nein

Neue Produkte miissen dem Regionalmarkeninhaber schriftlich gemeldet werden.
Lizenznehmer

Unterschrift der verantwortlichen
Ort, Datum Person im Unternehmen

Die Produkte auf dieser Liste erfiillen die Bedingungen der Richtlinien fir Regionalmarken. Der Lohn-
auftragnehmer bestatigt dies mit seiner Unterschrift:

Lohnauftragnehmer

Unterschrift der verantwortlichen
Ort, Datum Person im Unternehmen

Bitte leer lassen! Bestatigung durch Regionalmarkeninhaber / Zertifizierungsstelle
Datum:

Stempel und Unterschrift:
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Anhang 5 Bewilligte importierte Zutaten

Gestiitzt auf Art. 5.2 Geographische Herkunft der Zutaten miissen bei zusammengesetzten Produk-
ten (z. B. Fruchtejogurt, Wurst) alle landwirtschaftlichen Zutaten aus der entsprechenden Region stam-
men. Ist dies nicht mdglich, muss mindestens die Hauptzutat zu 100 % und total ein Anteil von 80 %
der landwirtschaftlichen Zutaten aus der entsprechenden Region stammen.

Wenn landwirtschaftliche Zutaten in der entsprechenden Region nicht in genligender Menge und in der
geforderten Qualitat erhaltlich sind, diirfen diese Zutaten, ausgenommen die Hauptzutat, aus der
Schweiz stammen. Sind diese Zutaten, ausgenommen die Hauptzutat, in der Schweiz nicht in genu-
gender Menge und in der geforderten Qualitat erhaltlich, diirfen zugelassene importierte landwirtschaft-
liche Zutaten verwendet werden. Optimierungen, z.B. aus Preisgriinden, sind nicht erlaubt. Nach M6g-
lichkeit sind alternative Schweizer Zutaten einzusetzen, siehe Liste «Zutaten aus Schweizer Anbau
mit beschrankter Verfligbarkeit», Hrsg. Verein Schweizer Regionalprodukte VSR Anbieter Zutaten be-
schrankte CH_Verfugbarkeit.xlsx

Der Anhang mit bewilligten importierten Zutaten wird durch die nationale Richtlinienkommission erstellt
und bewilligt.

Zutaten, welche von einer Bewilligung durch die nationale Richtlinienkommission ausgenom-

men werden:

e Wenn in den produktspezifischen Anforderungen nicht anders definiert: Landwirtschaftliche Zuta-
ten, welche maximal 1% in der Rezeptur ausmachen, mussen nicht bewilligt werden.

e Zutaten in Halbfabrikaten mit einem Massenanteil von maximal 5% im Halbfabrikat.

e Gemass der Verordnung des EDI Uiber Lebensmittel pflanzlicher Herkunft, Pilze und Speisesalz (SR
817.022.17): Gewlrze, Gewlrzextrakte, Wiirze, Streuwirze, Wirzmischungen, Gewirzzubereitun-
gen und Senf.

e Backmittel (z.B. Quitt, Granopan, Piomaxim, Agromaltin, Kamix, Gluten etc.)

o Bewilligte importierte landwirtschaftliche Zutaten, die nur bei Geschmackskomponenten fir Milch-
produkte (ausser Kase), Quark und Speiseeis auf Basis von Milchprodukten (>50% Milch) verwen-
det werden dirfen: Import gemass RL Teil B1 Art. 2 zulassig.

e Nicht landwirtschaftliche Zutaten (geméass Teil A, Art. 1 Zutaten nicht landwirtschaftlichen Ur-
sprungs), mit Ausnahme von anderslautenden branchenspezifischen Vorgaben (Salz siehe Teil B1,
Art. 9; Wasser siehe Teil B2, Art. 5.3).

Bewilligte importierte landwirtschaftliche Zutaten

Importierte landwirtschaft- | Bewilligung bis Bemerkungen

liche Zutat

Niisse & Olsaaten

Haselniisse 31.12.2027

Mandeln 31.12.2027

Marroni 31.12.2027

Pinienkerne 31.12.2027

Pistazien 31.12.2027

Sesam 31.12.2027

Sonnenblumenkerne 31.12.2027 Unter Angabe der verwendeten Menge und
Qualitat

Hiilsenfriichte Bewilligung bis Bemerkungen

Getrocknete griine Erbsen 31.12.20296 Unter Angabe der verwendeten Menge und
Qualitat

Erdniisse 31.12.2027

Fette und Ole Bewilligung bis Bemerkungen

Sonnenblumendl High Oleic | 31.12.20286 Ausschliesslich fir bereits zertifizierte Regi-
onalprodukte

Friichte inkl. Saft, Schale, Bewilligung bis Bemerkungen

Konzentrat, Extrakt, Aroma

u.a.

Ananas 31.12.2027
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Cola — Aroma 31.12.2027
Farberdistel-Aroma 31.12.2027
Feigen 31.12.2027
Himbeeraroma 31.12.2028
Johannisbeersaftkonzentrat 31.12.2027
Oliven 31.12.2027
Rosinen/ Sultaninen 31.12.2027
Zitrusfriichte 31.12.2027

Frische Pflanzenteile inkl.

Bewilligung bis

Bemerkungen

Extrakt, Aroma u.a.

Qualitat

Getreide, Malz, Mehle Bewilligung bis Bemerkungen

Braugerste bzw. Braumalz 31.12.2027

Gerstenmalz, Gerstenmalz- 31.12.2027

mehl

Maisbrésel 31.12.20296

Marronimehl 31.12.2027

Weizenfasern 31.12.2027

Weizengluten (Weizenkleber) | 31.12.2028 Unter Angabe der verwendeten Menge und
Qualitat

Weizenmalz 31.12.2027

Stimulantien Bewilligung bis Bemerkungen

Kaffee 31.12.2027

Kakao 31.12.2027

Koffein 31.12.2027

Starken Bewilligung bis Bemerkungen

Kartoffelstarke 31.12.2027

Maisstarke 31.12.2027

Reisstarke 31.12.2027

Tapiokastarke 31.12.2027

Weizenstarke 31.12.2027

Ubrige Bewilligung bis Bemerkungen

Unter-Angabe-derverwendeten-Menge-und
Qualits

Bitterrot-Essenz {Mischung 31.42.2026] Kommentiert [GD3]: Falls neue Formulierung Art. 5.5 Aro-

dwe#seFKFamer—Extrakte} men Teil B2 bewilligt wird, bendtigt es keine Verlangerung MK

China-Aroma{Chinonacalis- | 31-12.2026 19.5.26

saia)

Griintee-Extrakt Bio 31.12.2028

= 31422026 - T - 5008

Ingwerextrakt 31.12.2028 Unter Angabe der verwendeten Menge und
Qualitat

Ingwersaft 31.122026] Unter-Angabe-der verwendeten-Menge-und Kommentiert [GD4]: Abklarungen durch WK Culinarium
Qualitat 19.5.26

Lotusbliuten Aroma 31.12.2028

Stangensellerie 31.12.20296 Unter Angabe der verwendeten Menge und

Kommentiert [GD5]: Weizengluten wurde verlangert. Abkla-

rungen vornehmen
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Produktion

Hihnereiweiss-Pulver 31.12.2028

Naturdérme 31.12.2027

Olivendl 31.12.2027 Zur ausschliesslichen Verwendung des Oli-

vendls als Einlegeflussigkeit

Rindergelatine 31.12.2027

Schokolade 31.12.2027 Ausschliesslich fir Einsatz im Halbfabrikat
Schweinegelatine 31.12.2027

Weihrauch 31.12.2028

Wein flr Essig aus Schweizer | 31.12.2028 Unter Angabe der verwendeten Menge und

Qualitat

Zuckerarten und -aus-
tauschstoffe, Siissstoffe

Bewilligung bis

Bemerkungen

Caramelzuckersirup 31.12.20296 Unter Angabe der verwendeten Menge und
Qualitat

Fructose 31.12.2027

Glucose (Dextrose, Trauben- | 31.12.20296 Unter Angabe der verwendeten Menge und

zucker) Qualitat

Hagelzucker 31.12.20296

Invertzucker 31.12.20296 Unter Angabe der verwendeten Menge und
Qualitat

Kandiszucker 31.12.2027

Maltodextrin 31.12.2027

Rohrzucker 31.12.2027

Sorbitsirup 31.12.2027

Vanillezucker 31.12.2027

Zucker (aus Ruben) Bio 31.12.20296 Unter Angabe der verwendeten Menge und

Qualitat / Verarbeitung der Zuckerriiben Bio
in Schweiz

Prozessbeschreibung zu «Bemerkungen»

e Einsatzbeschrankung «Unter Angabe der verwendeten Menge und Qualitdt»: Damit der Verein

Schweizer Regionalprodukte (VSR) die Mdglichkeit eines alternativen Bezugs aus Schweizer Roh-
stoffen abkléren kann, muss die Menge und geforderte Qualitat eruiert werden kénnen. Der Betrieb
verpflichtet sich beim Einsatz dieser Zutat, den Bedarf und die Qualitat bei Rickfrage anzugeben.
Der Regionalmarkeninhaber ist fiir die Datenbeschaffung und Weiterleitung an den VSR zustandig.
Bei Bedarf kann die Kontrollstelle im Rahmen der Audits einbezogen werden.

Prozessbeschreibung fiir Aufnahme neuer importierter Zutaten:

Zutaten, die nicht im Annex bewilligter Importzutaten aufgefiihrt sind, deren Import aber grundsatz-
lich vertretbar ist, kann der Regionalmarkeninhaber fiir maximal ein Jahr eine Genehmigung ertei-
len. Das Sekretariat stellt den Regionalmarkeninhabern und Zertifizierungsstellen ein einheitliches
Antragsformular zur Verfigung.

Der Regionalmarkeninhaber untersteht der Meldepflicht. Der Regionalmarkeninhaber muss eine
Kopie der Genehmigung an das Sekretariat der Richtlinien fiir Regionalmarken senden, welches
die entsprechende Ausnahmegenehmigung formell bestatigt.

Wahrend der Zeit der Genehmigung hat der Regionalmarkeninhaber Zeit, die entsprechenden Zu-
taten der nationalen Richtlinienkommission zur Genehmigung vorzuschlagen.

Prozessbeschreibung fiir Antrag nach Verlangerung (Ubergangszeit)

Wird eine Zutat aufgrund vorliegender Inlandverfiigbarkeit nicht mehr verlangert, kann der Regional-
markeninhaber eine Verlangerung fiir maximal ein Jahr bewilligen, wenn die Lagerbestande nicht an-
derweitig verwendet werden kdnnen. Der Regionalmarkeninhaber untersteht der Meldepflicht. Er muss
eine Kopie der Genehmigung an das Sekretariat der Richtlinien fiir Regionalmarken senden.
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Antragsformular Einsatz von importierten Zutaten

Gemass Richtlinien fiir Regionalmarken Teil A, gilt fir nicht auf der Liste in Anhang 5 aufgefiihrte im-
portierte Zutaten folgende Regelung:
e Fir Zutaten, die nicht im Anhang 5 als bewilligte importierte Zutaten aufgefiihrt sind, deren Import

aber grundsatzlich vertretbar ist, kann der Regionalmarkeninhaber fir maximal ein Jahr eine Ge-

nehmigung erteilen.

e Der Regionalmarkeninhaber muss eine Kopie der Genehmigung an das Sekretariat der Richtlinien
fur Regionalmarken senden, welches die entsprechende Ausnahmegenehmigung formell bestatigt.

e Wahrend der Zeit der Genehmigung hat der Regionalmarkeninhaber Zeit, die entsprechenden Zu-
taten der nationalen Richtlinienkommission zur Genehmigung vorzuschlagen.

e Fur Zutaten welche gemass Anhang 5, Teil A der Richtlinien fir Regionalmarken zugelassen sind,

ist kein Antrag notwendig.

Durch den Antragsteller auszufiillen

Beurteilung durch den Regional-
markeninhaber

Anschrift

Kontaktperson bei Rickfragen

Mail / Tel

Welche Produkte betreffen
den Antrag?

Fir welche Gebietsdefini-
tion/Regionalmarke?

Rezeptur- und Wertschép-
fungsprifung liegt bei?
Bereits durch Zertifizierungs-
stelle geprift?

Wie hoch ist der Anteil an regi-
onalen Zutaten gemass Re-
zepturpriifung? Bitte machen
Sie Angaben in % und in kg /
Jahr.

Welche Zutaten sollten impor-
tiert werden kénnen? Wie
hoch ist der Anteil in %'

Wenn klimatische Anbaubar-
keit gegeben: Weshalb sind
die importierten Zutaten in ge-
niigender Menge und/oder
Qualitat nicht mit Herkunft
Schweiz verfiigbar?
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Durch den Antragsteller auszufiillen

Beurteilung durch den Regional-
markeninhaber

Nachweis der Abklarungen:
Bescheinigungen von Liefe-
ranten, etc.

Ergebnisse von sensorischen
oder technologischen Tests
u.a.

Ware es moglich, die Zutaten
durch eine alternative regio-
nale/Schweizer Zutat in der
Rezeptur zu ersetzen? Wur-
den Abklarungen gemacht?

Wie wird dem Konsumenten
erklart, dass die Zutat in der
Rezeptur notwendig ist?

Preisunterschiede zwischen
Import und Herkunft Schweiz.

Ist die importierte Zutat nach
spezifischen dkologischen
und/oder sozialen Produkti-
onsstandards zertifiziert?
Wenn ja, welche?

Entscheid der Markenkommis-
sion des Regionalmarkeninha-
bers

Gliltigkeitsdauer einer allfalli-
gen Genehmigung

Unterschrift und Datum Antrag
/ Entscheid

Vgl. Einleitung zum vorliegenden Formular. Fir Zutaten welche gemass Anhang 5, Teil A der

Richtlinien fir Regionalmarken zugelassen sind, ist kein Antrag notwendig.

Diese Vorlage dient auch als einheitliches Antragsformular fiir Regionalmarken und Zertifizierungsstel-
len fir den Import von Halbfabrikaten als Ganzes, Teil A, Art. 5.2.
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Anhang 6 Bewilligte Spezialitaten

Gemass Art. 5.6 gelten die im Eidgendssischen Register der eingetragenen geschutzten geographi-
schen Angaben GGA-Produkte oder Produkte aus dem schweizerischen Inventar des kulinarischen Er-
bes aus dem entsprechenden Kanton bzw. Region als Spezialitaten. Alle Spezialitaten missen durch

die nationale Richtlinienkommission bewilligt

werden.

Spezialitaten erflllen grundsatzlich die Bedingungen von nicht zusammengesetzten und zusammenge-
setzten Produkten. Wenn landwirtschaftliche Zutaten in der entsprechenden Region nicht in genligender
Menge und in der geforderten Qualitat erhaltlich sind, missen mindestens 80 % der Zutaten aus der
Schweiz stammen und bis maximal 20 % zugelassene importierte landwirtschaftliche Zutaten (geméss
Anhang bewilligte importierte Zutaten) verwendet werden. Wenn aufgezeigt werden kann, dass die
Wertschdpfung nicht zu 2/3 in der Region generiert werden kann, kann die nationale Richtlinienkom-

mission Ausnahmen bewilligen.
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Bewilligte Spezialitiaten Kanton bzw. Region Bewilligung bis
Bundner Beinwurst / Liongia cun ossa GR 31.12.2028
Bindner Birnbrot / Paun cun paira GR 31.12.2028
Birnenweggen UR 31.12.2028
Bundner Rohschinken / Schambun criv dal GR 31.12.2028
Grischun
Biindnerfleisch (Pulpa) GR 31.12.2028
Coppa GR 31.12.2028
Coppa Tl 31.1212026] Kommentiert [GD6]: Antrage zu Spezialitaten Tl folgen (AL
Cotechino TI 31.12.2026 9.6.26)
Engadiner Hauswurst / Liongia engiadinaisa GR 31.12.2028
Glarner Kalberwurst (Chalberwurscht) GL 31.12.2028
Kartoffelwurst, Liongia da tartuffels GR 31.12.2028
Luganighetta TI 31.12.2026
Mortadella di fegato Tl 31.12.2026
Pancetta TI 31.12.2026
Salame / Salametto TI 31.12.2026
Salsiz GR 31.12.2028
Taillées aux Greubons (Greubons) VD 31.12.2028
Urner Hauswurst UR 31.12.2028
Urner Tigets UR 31.12.2028
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Antragsformular zur Eintragung auf die Liste der Spezialitaten

Gemass Richtlinien fir Regionalmarken Teil A, Kapitel 5.6 gilt fir nicht im Anhang 6 aufgefiihrte Spezi-
alitdten folgende Regelung:

Als Spezialitaten gelten die im Eidgendssischen Register eingetragenen geschiitzten geographi-
schen Angaben GGA-Produkte oder Produkte aus dem schweizerischen Inventar des kulinarischen
Erbes aus dem entsprechenden Kanton bzw. Region. Alle Spezialitdten missen durch die nationale
Richtlinienkommission bewilligt werden.

Spezialitaten erfiillen grundsatzlich die Bedingungen von nicht zusammengesetzten und zusam-
mengesetzten Produkten.

Wenn landwirtschaftliche Zutaten in der entsprechenden Region nicht in genligender Menge und in
der geforderten Qualitat erhéltlich sind, miissen mindestens 80 % der Zutaten aus der Schweiz
stammen und bis maximal 20 % zugelassene importierte landwirtschaftliche Zutaten (gemass An-
hang bewilligte importierte Zutaten) verwendet werden.

Wenn aufgezeigt werden kann, dass die Wertschdpfung nicht zu 2/3 in der Region generiert werden
kann, kann die nationale Richtlinienkommission Ausnahmen bewilligen (vgl. Anhang 6 bewilligte

Spezialitaten).

Durch den Antragssteller auszufullen

Beurteilung durch die nationale Richtlinien-
kommission

Anschrift

Kontaktperson bei
Riickfragen

E-Mail / Tel

Welche Produkte
betreffen den An-
trag?

Fir welche Ge-
bietsdefinition/Re-
gionalmarke?

Rezepturprifung
liegt bei?

Bereits durch Zerti-
fizierungsstelle ge-
prift ?

Wie hoch ist der
Anteil an regiona-
len Zutaten ge-
mass Rezepturprii-
fung? Angaben in
% und kg/Jahr

Welche Zutaten
sollen von aus-
serhalb der Region
(aber innerhalb
Schweiz) stammen
dirfen? Wie hoch
ist der Anteil (%) ?

Sind die Zutaten
mit Herkunft
Schweiz auch mit
Herkunft Region
verfugbar? In wel-
cher Menge und
Qualitat ?
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Durch den Antragssteller auszufillen

Beurteilung durch die nationale Richtlinien-
kommission

Griinde, weshalb
die Zutaten nicht in
gentigender Menge
oder Qualitat mit
Herkunft Region
verfugbar sind?
Nachweis der Ab-
klarungen

Anstrengungen, die
unternommen wer-
den, um den Anteil
regionaler Zutaten
kunftig zu stei-
gern ?

Argumentation ge-
genuber dem Kon-
sumenten/Medien,
weshalb der Ein-
satz von Zutaten
mit Herkunft
Schweiz gerecht-
fertigt ist ?

Entscheid der nati-
onalen Richtlinien-
kommission

Gliltigkeitsdauer ei-
ner allfélligen Be-
willigung

Unterschrift und
Datum Antrag /
Entscheid
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Anhang 7.1 Antragsformular Verarbeitungsschritte ausserhalb der Region

Gemass Artikel 5.3 & 5.6 Richtlinien fur Regionalmarken Teil A Allgemeine Vorgaben

Bei nicht zusammengesetzten Produkten, bei zusammengesetzten Produkten sowie bei Spezialitaten
muss die Wertschdpfung zu mindestens 2/3 in der entsprechenden Region generiert werden. Erfolgt ein
Verarbeitungs- oder Aufbereitungsschritt ausserhalb der Region, muss dies durch den Regionalmarken-
inhaber genehmigt werden. Liegt die Wertschépfung unter 2/3, muss der Antrag durch die nationale
Richtlinienkommission genehmigt werden. (Beziehen sich die Verarbeitungsschritte ausserhalb der Re-
gion auf die Kategorie «Fleischy», ist das Antragsformular in Anhang 7.2 zu verwenden.)

durch Antragsteller auszufiillen(*)

Beurteilung durch den Regional-
markeninhaber (**) / die nationale
Richtlinienkommission (***)

Anschrift des Antrags-
stellers

Kontaktperson bei
Riickfragen

E-Mail / Telefon

Welche Produkte/Artikel
betreffen den Antrag?

Fir welchen Absatzka-
nal sind die Pro-
dukte/Artikel vorgese-
hen?

Fir welche Gebietsdefi-
nition/ Regionalmarke?

Rezeptur- und Wert-
schopfungspriifung liegt
bei?

Bereits durch Zertifizie-
rungsstelle geprift?

Beschreibung der Verar-
beitungsschritte und An-
gabe ob innerhalb der

Region oder ausserhalb

Verarbei-
tungs-
schritt

Ort

Innerhalb (1) /
Ausserhalb (A)
Region

Aus welchem Gebiet
stammt der Rohstoff?

Wie hoch ist die Wert-
schopfung bei den be-
antragten Produkten /
Artikeln?

Distanz der vor- und
nachgelagerten Trans-
porte?

Gibt es distanzmassig
kurzere Alternativen?
Bitte aufzédhlen!

Beschreiben Sie die Be-
sitzverhaltnisse der dis-
tanzmassig kurzeren Al-
ternativen!
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durch Antragsteller auszufiillen(*)

Beurteilung durch den Regional-
markeninhaber (**) / die nationale
Richtlinienkommission (***)

Gibt es Bedenken be-
zliglich Leistungsfahig-
keit der distanzmassig
kiirzeren Alternativen?
Wenn ja, welche? Be-
schreiben Sie die Be-
denken pro Alternative!

Gibt es Bedenken be-
zuglich Hygiene / QS
der distanzmassig kur-
zeren Alternativen?
Wenn ja, welche?

Argumente gegeniiber
dem Konsumenten / den
Medien warum die Ver-
arbeitung oder Aufberei-
tung ausserhalb der Re-
gion gerechtfertigt ist.

Entscheid der Marken-
kommission des Regio-
nalmarkeninhabers

Gliltigkeitsdauer einer
allfélligen Genehmigung

Unterschrift und Datum
Antrag / Entscheid

(*) Falls ein Punkt durch den Antragssteller nicht beurteilbar ist, ist dies anzugeben und die Beurteilung durch den
Regionalmarkeninhaber vorzunehmen.
(**): Die Vorbeurteilung durch den Regionalmarkeninhaber ist zwingend und in jedem Fall vorzunehmen und bei
Wertschbpfung < 2/3 mit dem Antrag an die nationale Richtlinienkommission (***) einzureichen.
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Anhang 7.2 Antragsformular Verarbeitungsschritte ausserhalb der Region fiir

«Fleisch»

Gemass Richtlinien fir Regionalmarken Teil A Artikel 5.3 & 5.6 sowie Teil B1 Artikel 3 Vorga-
ben fir Fleischverarbeitungsbetriebe & Anhang 1 Entscheidungsbaum

In diesem Antragsformular sind die Resultate aus dem Dossier Wertschdpfung Fleisch vereinigt, als

Ergédnzung zu Anhang 7.1.

Durch Antragsteller auszufiillen (*)

Beurteilung durch den
Regionalmarkeninhaber
(**) I die nationale
Richtlinienkommission

(***)

Anschrift des Antragsstellers

Kontaktperson bei Riickfragen

E-Mail / Telefon

Welche Produkte/Artikel be-
treffen den Antrag?

Fir welchen Absatzkanal sind
die Produkte/Artikel vorgese-
hen?

Fir welche Gebietsdefinition /
Regionalmarke?

Rezeptur- und Wertschop-
fungspriifung liegt bei?

Bereits durch Zertifizierungs-
stelle geprift?

Beschreibung der Verarbei-
tungsschritte und Angabe ob
innerhalb der Region oder
ausserhalb

Verarbeitungs- Ort
schritt

Innerhalb (1) /
Ausserhalb
(A) Region

Aus welchem Gebiet stammt
der Rohstoff?

Wie hoch ist die Wertschop-
fung bei den beantragten Pro-
dukten / Artikeln?

Finden Lebendtiertransporte
ausserhalb der Region statt?
Wenn ja, bitte begriinden.

Distanz der vor- und nachgela-
gerten Transporte?

Schritt 1 geméass Entscheidun

gsbaum (RL RM Teil B1, Anhang 1) : Priifung valable Strukturen

Gibt es wesentlich kiirzere Al-
ternativen in Kilometer oder
Dauer? — Alternativen bitte
aufzahlen.

Angabe Besitzverhaltnisse der
kiirzeren Alternativen.

Gibt es Bedenken bezlglich
Leistungsfahigkeit der kiirze-
ren Alternativen? Wenn ja,

welche?*.
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Gibt es Bedenken beziglich
Hygiene / QS der kiirzeren Al-
ternativen? Wenn ja, welche?*

Gibt es Bedenken beziglich
Tierwohl beim Trans-
port/Schlachtung der kiirzeren
Alternativen? Wenn ja, wel-
che?

Gibt es Entwicklungspotenzi-
ale bezgl. Leistungsfahigkeit,
Hygiene/QS oder Tierwohl der
kurzeren Alternativen? Wenn
ja welche?*

Schritt 2 gemass Entscheidun
anderer regionaler Mehrwerte:

gsbaum (vgl. RL RM Teil B1, Anhang 1): Prifung Wertschopfung und

von mindestens 1 der Kriterien zum Tierwohl
(Kriterien 1. bis 3. & 5. bis 6.) miissen erfiillt
sein.

Bereich Mehrwertkriterien (sind anhand von tberpriften | Erfiillt Nicht
Vorgaben nachzuweisen und Dokumenten offen- erfullt
zulegen):

1.Aufzucht Wesentlich bessere Haltungsbedingungen nach
BTS, BTS & Weide, BTS & RAUS oder speziell
tierfreundliches Haltungsprogramm

2. Aufzucht Vorgaben an nachhaltige Produktion Gber Einhal-
tung eines Produktionslabels (z.B. IP-SUISSE,
Bio Suisse, Demeter)

3. Aufzucht Besonders nachhaltige Produktion (z.B. betr. Fiit-
terung, wie Wiesenfutter, reine Rauhfutter-Auf-
zucht)

4. Aufzucht Sichert Absatz fur Produzenten aus der Region,
z.B. durch langjahrige Vertrage oder Markter-
schliessung (Partnerschaftliche Zusammenar-
beit)

5. Transport Lebendtiere Besonders tierfreundlicher Transport zum
Schlachthof (z.B. klimatisierte Fahrzeuge, kurze
Standzeiten wahrend Transport etc.)

6. Transport Lebendtiere Wesentlich kirzere Transportwege oder wesent-
lich geringere Transportdauer als innerhalb; Start
der Messung ab 1. Ladeort

7. Verarbeitung (Schlachtung / | Nachhaltigkeitsrating nachgewiesen besser als

Zerlegung / Verpackung) Standardprodukt

-  Spezieller Nutzen / Inwertsetzung / Up-
grading von Nebenprodukten

- «Nose to tail» Gedanke, Verwertung der
Gesamttiere im Regio-Kanal

8. Verarbeitung (Schlachtung / | Miteinbezug regionales Handwerk: nur bei Verar-

Zerlegung/ Verpackung) beitung (Aufzucht automatisch gegeben)

9. Verarbeitung (Schlachtung / | Die Produktion erhalt oder sichert Arbeitsplatze in

Zerlegung / Verpackung) der Region.

— Kontrolle Mindestens 2/3 der 9 Mehrwertkriterien, wo- | Mind. 6 Max. 3

Entscheid der Markenkommis-
sion des Regionalmarkeninha-
bers

Gliltigkeitsdauer einer allfalli-
gen Genehmigung

Unterschrift und Datum Antrag
/ Entscheid

(*) Falls ein Punkt durch den Antragssteller nicht beurteilbar ist, ist dies anzugeben und die Beurteilung durch den
Regionalmarkeninhaber vorzunehmen.
(**): Die Vorbeurteilung durch den Regionalmarkeninhaber ist zwingend und in jedem Fall vorzunehmen und bei
Wertschépfung < 2/3 mit dem Antrag an die nationale Richtlinienkommission*** einzureichen.
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Anhang 8 Leitfaden fiir die Deklaration von Regionalprodukten im Rahmen der
Richtlinien fiir Regionalmarken

Dieser Leitfaden wurde am 22.09.2020 durch die nationale Richtlinienkommission verabschiedet und
dient als Empfehlung fir die praktische Umsetzung der Deklaration der Herkunft der Zutaten und Ver-
arbeitungsschritten ausserhalb der Region in Regionalprodukten, die im Rahmen der Richtlinien fur
Regionalmarken zertifiziert und ausgezeichnet werden.

1. Ubergeordnete gesetzliche Vorgaben zur Herkunftsdeklaration

Tauschungsverbot (Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstandeverordnung, SR 817.02 (LGV),
Art. 12)

Fir Lebensmittel verwendete Bezeichnungen, Angaben, Abbildungen, Umhillungen, Verpackungen,
Umhiillungs- und Verpackungsaufschriften, die Arten der Aufmachung, die Werbung und die Informati-
onen Uber Lebensmittel missen den Tatsachen entsprechen und dirfen nicht zur Tduschung nament-
lich Gber Natur, Herkunft, Herstellung, Produktionsart, Zusammensetzung, Inhalt und Haltbarkeit der
betreffenden Lebensmittel Anlass geben. Hinweise, die geeignet sind, bei den Konsumentinnen und
Konsumenten falsche Vorstellungen uber die Herkunft eines Lebensmittels zu wecken, sind verboten.

Der Konsument darf iiber die Herkunft des Lebensmittels und deren Zutaten nicht getduscht
werden.

Gemass Verordnung des EDI betreffend die Information Uber Lebensmittel, SR 817.022.16 (LIV), Art.
16 ist eine Angabe der Herkunft der Zutaten verlangt, wenn der Massenanteil der Zutat am Ender-
zeugnis 50% ubersteigt (20% bei Zutaten tierischer Herkunft) und gleichzeitig die Aufmachung des
Produkts darauf schliessen lasst, dass diese Zutat eine Herkunft hat, die nicht zutrifft. Stammt eine
solche zu deklarierende Zutat aus mehreren Landern, sind alle Herkunftslander anzugeben. Die An-
gabe eines lbergeordneten geographischen Raumes ist nicht moglich. Die Herkunft einer Zutat im
Sinne des Ausgangsproduktes ist gemass LIV Artikel 15, Absatz 2 definiert: Bei pflanzlichen Erzeug-
nisse gilt der Ort der Ernte, bei tierischen Erzeugnisse das Land wo die Gberwiegende Gewichtszu-
nahme erfolgt ist oder wo die Tiere den iberwiegenden Teil des Lebens verbracht haben.

2. Vorgaben in den Richtlinien fiir Regionalmarken
Gemass Teil A Artikel 5 der Richtlinien fiir Regionalmarken ist die Deklaration wie folgt geregelt.

5.7 Deklaration

Herkunft der Zutaten

Der Regionalmarkeninhaber sorgt im Sinne des Tauschungsschutzes (LGV, Art. 12) dafir, dass der
Konsument durch die Aufmachung (Verpackung, Kennzeichnung) und Deklaration der Zutaten nicht
Uber die tatsachliche Herkunft des Lebensmittels und der darin enthaltenen Zutaten getauscht wird.
Der Regionalmarkeninhaber legt die Vorgaben zur Deklaration schriftlich fest.

Aufbereitungs- und Verarbeitungsstandorte

Mindestens wenn eine Ausnahme in der Wertschopfungspriifung gemass Art. 5.6 besteht, werden
Aufbereitungs- und Verarbeitungsschritte ausserhalb der Region unter Angabe von PLZ und Ort de-
klariert. Die Lizenznehmer deklarieren mindestens die gewéhrten Ausnahmen. Der Regionalmarkenin-
haber legt die Ausfiihrungsbestimmungen schriftlich fest.

3. Ziele

o Die Herkunft der Zutaten sollen fir den Konsumenten korrekt und unmissverstandlich sichtbar ge-
macht werden. Der Konsument soll aus der Deklaration auf der Etikette optimalerweise darauf
schliessen kénnen, welche Zutaten aus der Region, welche Zutaten aus der tbrigen Schweiz und
welche Zutaten aus dem Ausland stammen.

e Der Konsument erfahrt, wo das Produkt hergestellt wurde. Der resp. die wesentlichen Aufberei-
tungs- und/oder Verarbeitungsstandorte werden angegeben. Finden wesentliche Aufbereitungs-
Verarbeitungsschritte ausserhalb der Region statt, so wird dies aus der Deklaration ersichtlich.
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4. Umsetzungsempfehlungen

1. Damit die Herkunft der Zutaten fiir den Konsumenten transparent ersichtlich ist, sollen die Zu-
tatenherkunftsgruppen Region, Schweiz und Ausland fir alle oder mindestens alle im Sinne des
Tauschungsschutzes relevanten Zutaten unterscheidbar ausgewiesen werden.

Dabei ist zu beachten, dass eine Deklaration der Herkunft von Zutaten, die freiwillig erfolgt, die
gleichen Anforderungen erfiillen muss, wie eine Angabe in obligatorischen Fallen:

e Bei regionalen Zutaten ist zusatzlich die Angabe Schweiz (CH) notwendig, bei auslandischen+ [Formatiert: Block

Zutaten ist die Angabe des Herkunftslandes der jeweiligen Zutat im Sinne des Ausgangspro-
duktes gemass LIV; Art. 15. Abs 2 vorgeschrieben.

e Die Angabe der Herkunft der Zutaten muss direkt im Zutatenverzeichnis oder im gleichen
Sichtfeld erfolgen.

2. Eine Deklaration der Herkunft von Bagatellzutaten (inkl. Zutaten zur Oberflachenbehandlung wie
Késeschmiere oder Krautermantel) und Zutaten nicht landwirtschaftlichen Ursprungs ist aus Sicht
des Tauschungsschutzes wiinschenswert, wenn diese namensgebend oder charakteristisch sind,
auch wenn der prozentuale Anteil in der Rezeptur gering ist.

3. Produkte ohne Zutatenverzeichnis z.B.: Kase, Frichte, Gemuse bendtigen zwar die Angabe des
Produktionslandes nach Art. 15 LIV, aber nicht zwingend eine Angabe der Herkunft der Zutaten,
da gemass den Richtlinien fir Regionalmarken 100% der Zutaten aus der Region stammen mds-
sen.

4. Der Ort wo der wesentliche Aufbereitungs- oder Verarbeitungsschritt stattfindet und, wo mdglich,
der Name des Urproduzenten (z.B.: bei Obst oder Gemise), wird angegeben.

5. Mindestens wenn wesentliche Aufbereitungs- und Verarbeitungsschritte ausserhalb der Region
stattfinden, sollten diese sichtbar gemacht werden.

5. Best Practice — Beispiele

Folgende Sammlung an Best-Practice Beispielen zeigt verschiedene Méglichkeiten zu den transparen-
ten und effektiven Deklarationen auf, die die Tauschung des Konsumenten Uber die Herkunft des Le-
bensmittels und der darin enthaltenen Zutaten und Aufbereitungs- und Verarbeitungsschritten aus-
serhalb der Region verhindern.
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Deklaration der Herkunft von Zutaten

Beschreibung des Produktes

Deklarationsbeispiele (nicht abschliessend)

Joghurt aus regionaler Milch mit auslandi-
schen Friichten

Zusammengesetztes Regionalprodukt mit

e regionalen Zutaten: Milch

e Zutaten aus der Ubrigen Schweiz: Riben-
zucker, Vollmilchpulver

e auslandischen Zutaten: Heidelbeeren, Zit-
ronensaft, Randensaft

Beispiel 1:

Angabe der Herkunft der regionalen und Schweizer
Zutaten und der aus Sicht des
Tausschungsschutzes relevanten auslandischen
Zutaten:

Heidelbeerjoghurt
Zutaten: Milch*, Vollmilchpulver (CH), Zucker (CH), Hei-
delbeeren 8% (PL), Zitronensaft, Randensaft

*CH, [Region]

Beispiel 2:

Angabe der Herkunft aller ausserregionalen Zuta-

ten:
Heidelbeerjoghurt

Zutaten: Milch, Vollmilchpulver (CH), Zucker (CH), Hei-
delbeeren 8% (PL), Zitronensaft (IT), Randensaft (D)

Beispiel 3:
Angabe der Herkunft aller Zutaten:

Heidelbeerjoghurt
Zutaten: Milch*, Vollmilchpulver (CH), Zucker (CH),
Heidelbeeren 8% (PL), Zitronensaft (IT), Randensaft (D)

*CH, [Region]

Zitronen-Ingwer-Limonade

Zusammengesetztes Regionalprodukt mit

e regionalen Zutaten: Wasser, Ingwersaft

e Zutaten aus der Ubrigen Schweiz: Zucker

e auslandischen Zutaten: Zitronensaft, Zit-
ronendl

Beispiel 1:

Angabe der Herkunft der regionalen und Schweizer
Zutaten und der aus Sicht des
Tausschungsschutzes relevanten auslandischen
Zutaten:

Limonade mit Zitronen- und Ingwersaft, ohne Koh-
lensaure

Zutaten: Wasser (CH, [Region]), Zitronensaft 5.5%, Zu-
cker (CH), Ingwersaft 1.5% (CH, [Region]), Zitronendl

Beispiel 2:
Angabe der Herkunft aller ausserregionalen Zuta-
ten:

Limonade mit Zitronen- und Ingwersaft, ohne Koh-
lensaure

Zutaten: Wasser, Zitronensaft 5.5% (IT), Zucker (CH),
Ingwersaft 1.5%, Zitronendl (IT)

Beispiel 3:
Angabe der Herkunft aller Zutaten:

Limonade mit Zitronen- und Ingwersaft, ohne Koh-
lenséaure

Zutaten: Wasser (CH, [Region]), Zitronensaft 5.5% (IT),
Zucker (CH), Ingwersaft 1.5% (CH, [Region], Zitronendl
am
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Beschreibung des Produktes

Deklarationsbeispiele (nicht abschliessend)

Schweinefleischerzeugnis

Zusammengesetztes Regionalprodukt mit

e regionalen Zutaten: Schweinefleisch,
Speck

e Zutaten aus der Schweiz: Schwarten

e auslandischen Zutaten: Gewlirze, Krau-
ter, GewUlrzextrakte

Beispiel 1:
Angabe der Fleischherkunft (Region, Schweiz)

Schweinsbratwurst

Zutaten: Schweinefleisch (70%) (CH, [Region]), Bratwurst-
brat: Schweinefleisch (CH, [Region]), Wasser, Schwarten
(CH), Laktose, Milcheiweiss, Glukose, Stabilisato-
ren:E450/E452, Saureregulator: E575, Kochsalzjodiert,
Gewiirze, Zwiebeln, Dextrose (Mais), Stabilisator E450,
Krauter, Antioxidationsmittel E300/E301, Wiirze
(Raps/Mais), Geschmacksverstarker E621, Gewiirzex-
trakte

Hergestellt in der Schweiz mit Schweizer Fleisch.

Beispiel 2:

Angabe der Herkunft des ausserregionalen Flei-
sches (Schweiz):

Schweinsbratwurst

Zutaten: Schweinefleisch (70%), Bratwurstbrat: Schweine-
fleisch, Wasser, Schwarten (CH), Laktose, Milcheiweiss,
Glukose, Stabilisatoren:E450/E452, Saureregulator: E575,
Kochsalzjodiert, Gewiirze, Zwiebeln, Dextrose (Mais); Sta-
bilisator E450, Krauter, Antioxidationsmittel E300/E301,
Wiirze (Raps/Mais), Geschmacksverstarker E621, Ge-
wiirzextrakte

Hergestellt in der Schweiz mit Schweizer Fleisch.

Weizensauerteigbrot mit Olsaaten

Zusammengesetztes Regionalprodukt mit

e regionalen Zutaten: Weizenmehl, Urdin-
kelschrot

e Zutaten aus der Schweiz: Leinsamen,
Sonnenblumenkerne, Hefe

e auslandischen Zutaten: Weizenmalzflo-
cken, Weizenkleber, Weizenquellmehl,
getrockneter Weizensauerteig

Beispiel 1:
Angabe der Herkunft der regionalen und Schweizer
Zutaten

Weizensauerteigbrot mit UrDinkelschrot und Kernen

Zutaten: Weizenmehl (CH)*, UrDinkelschrot (CH)*, Olsa-
men (Sonnenblumenkerne (CH), Leinsamen (CH)), Weizen-
malzflocken, Weizenkleber, Weizenquellmehl, getrockne-
ter Weizensauerteig, Mehlbehandlungsmittel: Ascorbin-
saure, Wasser, Hefe, jodiertes Kochsalz.

*[Region]

Beispiel 2:
Angabe der Herkunft der ausserregionalen
Getreidezutaten und Kerne

Weizensauerteigbrot mit Urdinkelschrot und Kernen

Zutaten: Weizenmehl, UrDinkelschrot, Olsamen (Sonnen-
blumenkerne (CH), Leinsamen (CH)), Weizenmalzflocken
(D), Weizenkleber (D), Weizenquellmehl (D), getrockneter
Weizensauerteig (D), Mehlbehandlungsmittel: Ascorbin-
saure, Wasser, Hefe, jodiertes Kochsalz.
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Richtlinien Regionalmarken Teil A Anhénge

regio«garantie

Deklaration von Aufbereitungs- und Verarbeitungsschritten ausserhalb der Region

Beschreibung

Deklarationsbeispiel

Nicht zusammengesetztes verarbeitetes Regio-
nalprodukt

Das Fleisch ist zu 100% regional
Das Tier wird ausserhalb der Region geschlach-

tet. Das Fleisch wird anschliessend innerhalb
der Region weiterverarbeitet.

Der Ort wo der wesentliche Aufbereitungs- oder
Verarbeitungsschritt stattfindet und, wo méglich,
der Name des Urproduzenten, wird angegeben:

e Schlachtung und Weiterverarbeitung sollten
angegeben werden.

e Kann der Urproduzent beim Fleisch eruiert
werden, kdnnte dieser angegeben werden
anstelle des Satzes «Fleisch von Tieren aus
der Region».

Mindestens wenn wesentliche Aufbereitungs-
und Verarbeitungsschritte ausserhalb der Region
stattfinden, sollten diese sichtbar gemacht wer-
den:

e Schlachtung ausserhalb der Region

Rauchschinken
Zutaten: Schweinefleisch, Salz, Nitritpokelsalz, Ge-
wiirze

Fleisch von Tieren aus der [Region]
Geschlachtet in: «PLZ, Ort»
Gewiirzt, gesalzen und gerduchert in: «PLZ Ort»

Gemass Art 17 LIV gilt bei Fleischstiicken:

Fir einzelne Stiicke Rindfleisch miissen die Be-

willigungsnummern des Schlachthofes und des

Zerlegebetriebes angegeben werden sowie das

Land, in dem das Tier:

a. geboren wurde; und

b. den Uberwiegenden Teil seines Lebens ver-
bracht hat; oder

c. den Uberwiegenden Gewichtszuwachs erfah-
ren hat.

Fir einzelne Stlicke von Fleisch von Schweinen,

Schafen, Ziegen und Geflugel ist das Land, in

dem es geschlachtet wurde, anzugeben und das

Land:

a. indem das Tier den Uberwiegenden Ge-
wichtszuwachs erfahren; oder

b. in dem es den iberwiegenden Teil seines
Lebens verbracht hat.
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